Anfipasti

Warme und kalte Vorspeisen

1 Salmone Marinato**¢ 13,90 €
Marinierter Lachs in Apfelessig Prosecco und rosa Pfeffer

2  Antipasto di Mare'*3* 18,90 €
Gemischte Meeresfrichte

3 Insalata die Mare* 13,90 €
Meeresfrichtesalat

4 Cocktail die Gamberi">>AE n,90¢
GrUner Salat mit Garnelen in Cocktailsol3e

5 Antipasto della Casa‘?*“¢ 13,90€
verschiedene Vorspeisen nach Art des Hauses

6  Caprese'?et 9,90€
Mozarella mit Tomaten, Basilikum und Olivendl

7 Vitello Tonnato?3¢P 1n,90€
hauchduinnes Kalbfleisch in Thunfischsofée mit Kapern

8  Carpaccio di Manzo'* 12,90€
hauchdutinnes Rinderfilet mit Rucola und gehobelten Parmesam

9 Bruschetta Classica®™ 6,90€¢
mit Tomaten, Knoblauch und Basilikum

10 Bruschetta La Casa'?P'et 7.90€
mit frischem Rucola, Tomaten und Parmesam

n Prosciutto di Parma e Mozzarello di Bufala'*37140e 14,90 €
Parmaschinken mit Bufala Mozzarella

12 Focaccia® 5,50€
ltalienischer Teigfladen mit Olivendl, Salz und Krauter

—
Zuppe - Suppen
20 Crema di Pomodoro® 6,50€

Tomatencremesuppe

Minestrone'®
Gemusesuppe




Insalate - Saldfe

Zu allen Salaten reichen wir wahlweise Essig & Ol

30 Insalata Prosciutto'%3714A¢

Gemischter Salat, Schinken, Eier und Kése

31 Insalata Gamberettit
Gemischter Salat mit Garnelen

32 Insalata Mista®
gemischter Salat

33 Insalata Capricciosg'?%714A¢

gemischter Salat, Artischocken, Thunfisch, K&se, Kochschinken

34 Insalata di Tacchino**®
gemischter Salat und gebratenem Putenbrustfilet

35 Insalata Salmone alla Griglia®©
Gemischter Salat mit gebratenen Lachs

36 Insalata Pomodoro®
Tomatensalat, Basilikum, Oregano

Primi Pidtti - Nudelgerichte

40 Penne al Pesto®'°

41 Penne Arrabbiata®®
Rohrnudeln in TomatensofRe mit scharfen Peperoni und Petersilie

42 Penne con Funghi e Tacchino®'®
Rohrnudeln mit Champignons, Putenbruststreifen, Sahnesof3e, Knoblauch, Pfeffer,
Petersilie

43 Spaghetti Aglio e Olio con Gamberi**®
Spaghetti mit Knoblauch, Olivendl, scharfen Peperoni, Krabben, Petersilie und
Weildwein

44 Spaghetti alla Matriciana®”*'®
Spaghetti mit Bacon, Zwiebeln und Tomatensofie

45 Spaghetti Carbonara®’°'¢
Spaghetti mit Bacon, Parmesan, Pfeffer, Sahne und Ei

46 Tagliatelle Bolognese'%%’P\¢
Tagliatelle mit Bolognesesofe

47 Spaghetti ai Frutti di Mare'*37.¢P'
Spaghetti mit Meeresfriichten in Kirschtomatensol3e, Knoblauch, Pfeffer und Peter-
silie

48 Tagliatelle ai Porcini®'®
Tagliatelle mit Steinpilzen, Cherrytomaten, Sahne und Weidwein

9,90€

13,90€

6,90€

10,90 €

1,90€

13,90€

7,90€

10,90 €

9,90€

13,90€

15,90 €

12,90 €

12,90 €

11,50€

15,90 €

13,90€




Primi Pidtti - Nudelgerichte

49

50

53

54

Spaghetti aglio olio e peperoncino®®
Mit frischen Knoblauch, Olivendl, Pepereoni scharf, Petersilie

Penne Napoli®'®
Mit TomatensofRe und Basilikum

Tagliatelle al Salmone**¢°'®
Bandnudeln mit frischen Lachs mit Tomatensahne, Pfeffer und Petersilie

Spaghetti con Scampi'*P'&®
Spaghetti mit Scampi mit Cherrytomaten, Knoblauch, Petersilie und Pfeffeé,

Tagliatelle La Casa**?'®
mit Rumpsteakstreifen, Rucola und Parmesan in Cherrytomaten

Gnocchi Porcini e Gamberi'?°'£¢
Gnocchi mit Steinpilzen & Gambas mit Cherrytomaten, Knoblauch und Sahne

Gnocchi Radicchio Gorgonzola e Noci'*3P'eHé
Gnocchi mit Rettich, Gorgonzala, Walnuss und Sahne

Gnochi alla Sorrentino?3P'e
Gnocchi mit TomatensolRe, Mozarella di Bufala und Basilikum

Pastu Fresca Ripiena

Hausgemachte, gefiillte Nudeltaschen

60

62

63

Ravioli Ricotta e Spinaci'**"?'¢
Ravioli Ricotta mit Spinat in Bolognesesof3e

Panzerotti Piemontese'?3°'¢
Nudeltaschen gefullt mit Steinpilzen und Frischkdse in einer delikaten SoRke

Panzerotti Verdi'*370"6H6
Mit Walnusscreme in Mascarpone

Tortellini panna e prosciutto'#3714A016
Mit Sahnesofde und Hinterschinken

9,90€

9,90€

14,90 €

19,90€

15,50€

15,90 €

13,90€

12,90 €

15,90 €

15,90€

15,90 €

12,50 €




Pasta al Forno

Uberbackene Nudelgerichte

70

Lasagne'?°'®
hausgemachte Lasagne

Secondi Piatli - Hauptgeriche

Piatti di Pesce - Fischgerichte

82

83

84

Gamberone al Cognoc e Pepe Rosa'***¢
Garnellen in Cognac & rosa Pfeffer in Sahnesofde, mit Petersilie und schwarzem
Pfeffer

Grigliata Mista di Pesce®
Gemischte Fischplatte vom Grill

Seppia alla Griglia®

Seppia vom Grill

Gamberoni alla Griglia*
5 Riesengambas gegrillt und frischen Krdutern

Salmone alla Griglia®
Lachsfilet vom Grill

Calamari Fritti®®
Bemehlte Tintenfischringe

Piatti di Carne - Fleischgerichte

20

92

923

94

95

Grigliata Mista di Carne®
Gemischte Fleischgrillplatte

Scaloppe al Limone®
Schweinemedaillons mit Zitronesole

Scaloppe ai Funghi®®
Schweinemedaillon in Champignonrahmsofe

Filetto ai Ferri
Gegrilltes Rinderfilet

Filetto al Porcin all Barolo'**°
Rinderfilet mit Steinpilzen in Weinsol3e

Filetto al Pepe Verde'**°
Rinderfilet mit Senf, Brandy, grinem Pfeffer und Sahnesofée

Filetto al Gorgonzola'**®
Rinderfilet mit Gorgonzolasauce

11,90€

27,90€

26,90€

22,90 €

24,90€

24,90€

22,90€

24,90€

19,90€

19,90€

27,90 €

31,90 €

28,90 €

29,90€

Zu allen Fisch- und Fleischgerichten servieren wir frische Tagesbeilagen sowie einen kleinen

gemischten Salat




Secondi Piatfi - Hauptgeriche

97 Bistecca alla Griglia 25,90€
gegrilltes argentinisches Entrecot

98 Bistecca alla Cipolla®™ 26,90 €
argentinisches Entrecot mit in der Pfanne gebratene Zwiebel

98b Bistecca Gorgonzola® 27,90€
gegrilltes argentinisches Entrecot mit GorgonzolasoRe
und mit in der Pfanne gebratene Zwiebel

99 Tacchino alla Griglia 17,90€
Putenbrust von Grill

100 Cotoletta con Patate®* 14,90 €
Panierte Putenschnitzel

101 Cotoletta di Maiale®™* 14,90 €
Panierte Schweineschnitzel

Pizze - Pizzen

Alle Pizzen kommen aus dem Steinofen und werden mit frischer Tomatensofle,
Kése und Oregano zubereitet

mo Margherita'®® 8,50€
Margherita (Traditionell)

mM  Napoli'>¢2'e 10,40€
mit Oliven, Sardellen und Kapern

n2 Salame'?71D1e 10,40 €
mit Salami

N3 Salame Piccante?’'4P'e 13,40€
mit original italienischer Salami, (Scharf)

M4 Funghi'®'® 10,40€
mit frischen Champignons

N5 Prosciutto>’14P1¢ 10,40€
mit gekochtem Schinken

Mmeé Prosciutto e Funghi*’'°'¢ n40€
mit gekochtem Schinken und Champignons

M7 Salmone'¢P'® 14,40¢
mit Spinat, frischem Lachs und Knoblauch

1n8  Quattro Stagioni*’P\e 13,40€
mit Kochschinken, Artischocken, Salami und Champignons

N9 Calzone'*"14chie 13,40 €

Pizzatasche, gefullt mit Kochschinken, Thunfisch, Salami und Champignons

Weitere Pizza Zutaten werden mit 2€ berechnet




Pizze - Pizzen

Alle Pizzen kommen aus dem Steinofen und werden mit TomatensofRle,

Kése und Oregano zubereitet

120 Hawaii'%’14pP\e

mit Schinkenund Ananas

121 Pizza La Casa'?¢PEe
mit Krabben, Lachsfilet, Spinat, Mozzarella und Knoblauch

122 Pizza al Crudo di Parma'%714Pe

12,00€

16,00 €

16,40 €

mit frischem Cherrytomaten, Parmaschinken, Rucola und Parmesamkdse

123 Vegetariana'®®

14,40€

mit frischen gegrillten Auberginen, Zucchini, Paprika und Knoblauch

124 Scampi'®'t°®
mit Spinat, Krabben und Knoblauch

125 Frutti di Mare'P't¢
mit frischen Meeresfrichten und Knoblauch

126 Tonno'%¢Ple
mit Thunfisch

127 Tonno e cipolla**¢P'¢
mit Thunfisch und Zwiebeln

Pizza Gourmet

14,40€

14,40 €

11,40€

12,40 €

Unsere Gourmet Pizzen werden mit Mozzarella und frischer TomatensoRRe

128a Pizza Cheff">¢P'®
Mozzarella, Cherrytomaten, ganzes Bufolakugel, Basilicopesto

128b Pizza Parmigiana'#¢'¢
Mozzarella, Aubergine, Schinken, Parmesan und Basilikum

128¢ Pizza Calabrese'?cPl¢
Mozzarella, Nduja scharf, Oliven und rote Zwiebeln

PiZZa Bia"ca Ohne TomatensofRe

128d Pizza Pistacchiosa?¢P'e
Mozzarella, Mascarpone, Lachs, Pistazien

128e Pizza Gorgonzola'*¢*'¢
Mozzarellg, Rettich, Gorgonzola, Walnuss

128f Pizza Bufolina#¢.P'¢
Mozzarella, Parmaschinken, Cherrytomaten, Mozarrella Bufola

Auf Wunsch stellen wir Ihnen Ihre Pizza auch gerne individuell zusammen.

15,90 €

15,90€

15,90€

16,90 €

14,90 €

16,90 €




Dessert

130 Panna Cotta® 6,90€
131 Tiramisu®*® 6,90€
132 Tartufo bianco oder Scuro® 6,90€
133 Cassata® 6,90¢€
134 Semifreddo® 6,90€
135 Schokoladensouffle® 6,90€

136 Tagesdessert

Fragen Sie nach unserem téglich wechselnden Tagesdessert nach

Heisse (etriinke

140 Espresso® 2,60¢
141 Espresso Coretto” 3,90¢€
142 Doppelter Espresso® 3,90¢€
143 Espresso Macchiato™ 2,60€
144 Tasse Kaffee™ 2,60€
146 Tasse Kaffee HAG" 2,60€
147 Cappuccino Italiano'® mit mich 3,30¢€
148 Cappuccino'®® mit sahne 3,30¢
151 Milchkaffee'®® 3,30¢
152 Latte Macchiato® 3,80¢
154 Kakao 3,30¢
155 Kakao® mit Sahne 3,90¢€
156 Russische Schokolade mit Rum® 5,90€
157 Irish Coffee mit Whisky 5,90€

158 HeiRer Amaretto""® mit sahne 4,90€




Teesorten

170

m

173

174

176

178

179

Assam Special Broken
Kraftiger Edeltee aus Nordindiens Plantagen am FulRe des Brahmputta Flusses, mit
gehaltvollem, malzigem Aroma und kupferroter Tassenfarbe.

Roiibos Vanilla

Sudafrikanischer Rotbusch, versetzt mit Vanillestiickchen und Vanillearoma.

Hat eine sulde Geschmacksnote, kupferrot Tassenfarbe, kaum Gerbstoffe und kein
Koffein.

Pfefferminz grob
Ausgesuchte Pfefferminz-Bldtter grob geschnitten, sehr wohlschmeckend und den
ganzen Koérper erfrischend.

Kamillenbliten
Getrocknete Kamillenbliten haben einen milden und honigartigen Geschmack.
Ein traditionelles und stets geschdtztes Hausmittel.

Sommerbeeren

Eine Komposition aus sommerlichen Apfelstickchen, Hibiskusbltten, Hagebutten-
schalen und Holunderbeeren, die mit lieblichen Erdbeer-Himbeer-Sahne-Aroma
verfeinert wurde. Sehr erfrischend.

Gruntee

Frische Minze

3,80€

3,80€

3,80€

3,80€

3,80€

3,80€

3,90€




Kalte Qelrénke

180 Coca Colg'¥4781012 0,2l 2,80€ 04 4,20€
181 Coca Cola Zero'347812 02l 2,80€ 04l 4,20¢€
182 Fantqg*481° 0,2l 2,80¢€ 0,4l 4,20€
183 Sprite'3481° 0,2l 2,80¢€ 0,4l 4,20€

184 Mineralwasser 0,25 2,80¢€ 0,4l 4,20€

185 Stilles Wasser 0,25! 2,80€ 04l 4,20€

186 Pfirsich Tee 3,50€
187 Zitronen Tee 3,50¢€
188 Ginger Ale"" 02 3,40€
189 Bitter Lemon?" 0.2l 3,40€
190 Tonic Water" 0,2l 3,40€
200 Kiba 0,3l 3,20€
(Mixgetrank aus Banane und Kirsche)
201 Bananennektar 0.3l 3,20¢€
202 Apfelsaft 03l 3,20¢€
203 Orangensaft 03l 3,20€
204 Kirschsaft 03l 3,20¢€
206 Rhabarbersaft 0,3l 3,20¢€
207 Johannisbeere Schwarz Saft 03l 3,20¢€

208 Cranberrysaft
209 Maracujasaft




Schorle

220
221

222
223
224
225
226
227

Zitrone - Limette

Apfelsaftschorle
Orangensaftschorle
Kirschsaftschorle
Rhabarbersaftschorle
Johannisbeere Schwarz Saftschorle
Cranberrysaftschorle
Maracujasaftschorle

Aperitif & Drinks

230
231

232
233
235
236

Campari - Orange [ Soda™®
Martini Bianco"*’

Bacardi Cola"347:812

Whisky Colg"347:812

Gin Lemon

Gin Tonic

Spirituosen

240
241

242
243
244
245
246
247
248
249
250
251

252
253

Korn
Amaretto di Saronno™"
Veccia Romagna
Ballantine’s
Ramazzotti
Fernet Branca
Grappa
Sambuca
Baileys'
Bacardi'
Wodka

Jack Daniels
Sherry Medium
Sherry Trocken

0,3l
03l
03l
03l
03l
03l
0,3l
03l

0,25l

4cl
0,25l
0,25l
0,25l

0,25!

2@
2cl
2gl|
2cl
2cl
2
2cl
2cl

2€l

3,40€
3,40€
3,40€
3,40€
3,40€
3,40€
3,40€
3,40€

5,90€
4,50€
6,90€
6,90€
6,90€
6,90€

4,90€
4,90€
4,90€
4,90€
4,90€
4,90€
4,90€
4,90€
4,90€




Bier aus der Flasche

260 Konig Pilsener (alkoholfrei) 033l 3,00€
261 \Weizenbier (alkoholfrei)®™ 05 4,90€
262 Malzbier 03l 3,00¢

Bier vom Fass

270 Konig Pilsener 03l 3,00¢€
271  Konig Pilsener 04l 3,90€
272 Radler"*”"vom Fass 0,33 3,00¢€
273 Weizenbier®' vom rass 0,5l 4,90€
273 Altbier vom Fass 03l 3,00¢€
280 Aperol Spritz" 6,90€
281 Lillet SpritZ' 6,90¢€
282 Hugo' 6,90¢€
283 Mojito Spritz' 6,90€
284 Maracuja Spritz' 6,90€
285 Rhabarer Spritz' 6,90€
Cocktails

290 Pina Colada 6,90¢

SuRer, leicht cremiger Cocktail mit dem Geschmack von Kokos und Ananas.
Mit Rum gemixt.

291 Ssex on the Beach' 6,90¢€
Erfrischender Cocktail mit dem Geschmack von Orange, Pfirsich, Cranberry

und Zitrone. Mit Wodka gemixt.
12
292 Maitai 6,90¢€

Fruchtig-exotischer Cocktail mit dem Geschmack von Mandeln, Orangen
und Limetten. Mit braunem Rum gemixt.

12
292 Mojito 6,90€
Spritzig-frischer Cocktail mit Rum und dem Geschmack von Limette und
Minze
12
293 Planters Punch 6,90€

Tropisch-fruchtiger Cocktail mit dem Geschmack von Orangen, Ananas und
Granatapfel. Mit Rum gemixt.




Wir wiinschen Thnen einen gufen Appelit
und schone kulinarische
(Gaumenerlebnisse der

ifalienischen Kiiche.

Thr Team vom

e

Ristorante &

a Pizzeria

Ungere Offnungszeﬂ‘en:

Montug: Ruhetug
Donnerstag bis Samstag:
12.00 - 15.00 Uhr sowie von 17.00 - 22.30 Uhr
Sonn- und Feierfags: 12.00 - 22.30 Uhr

Zusatzstoffkennzeichnung:
I: Farbstoff - 2: Konservierungsstoffe - 3: Geschmacksverstarker - 4: SURungsmittel - 6: Phenylalaminquelle - 7: Antioxidationsmittel
8: Phosphat - 9: Milcheiweil - 10: Koffeinhaltig - 11: Chininhaltig - 12: Geschwarzt - 13: Geschwefelt - 14: Nitritpokelsalz - 15: mit Nitrat

16: Gewachst - 17: Taurin - 18: K&seimitat *=Salatmayonaise

Allergenkennzeichnung:

A: Ei & Ei-erzeugnisse - B: ErdnUsse & Erdnusserzeugniss - C: Fisch & Fischerzeugnisse - D: Glutenhaltig/es Getreide (DI = Weizenmehl,
D2=Roggenmehl) - E: Krebstiere & Krebstiererzeugnisse - G: Milch & Milcherzeugnisse - H: Schalenfriichte / Nusse (HI=Mandel, H2=Hasel-
nusse, H3=Pistazien, H4=Kastanien, H5=Pinienkerne, H6=Wq|nuss) - I: Sellerie - J: Senf - K: Sesamsamen - L: Schwefeldioxid und Sulfithaltig

M: Lupinen - N: Sojabohnen / Sojaerzeugnisse

PR PR i



